
Marcel Grillet er 6. generation af familien, der 
laver vin i Morgon. For få år tilbage var Domai-
net relativt stort med mere end 10 hektar vin-
marker. Men Marcel Grillet synes at arbejdet 
og måden at lave vin på, ikke var som han ville 
have det, og ikke som han kunne huske sine 
forfædre lavede kvalitetsvin i Morgon. 

Marcel Grillet

 
Domaine de la Bonne Tonne
Morgon, Beaujolais



Derfor valgte han at sælge en stor del af jor-
den fra, og i stedet arbejde 100% økologisk. 
Samtidig udføres markarbejdet i dag med he-
ste, og en omhu, der ikke lod sig gøre under 
større forhold. Domaine de la Bonne Tonne er 
i dag en ud af kun tre producenter på Morgon 
Côte du Py, der producere certificeret økolo-
gisk, og snart også certificeret biodynamisk. 
Een af de andre producenter er navnkundige 
Marcel Lapierre. Domainet har været certifice-
ret økologisk siden 2006. 

Marcel Grillet valgt som nævnt at sælge en 
stor del af markerne fra, så han i dag kun 
har de bedste parceller tilbage. I alt har han 
3,67 hektar i Morgon, fordelt på 3 forskellige 
climats: Les Charmes, Côte du Py og Grand-
Cras. Derudover 0,6 hektar Beaujolais Blanc. 
Samtidig har de netop opkøbt en 0,56 hektar i 
Régnie, hvorfra hans svigersøn stammer. 

7. generation af kvalitetsbevidste vinbønder 
er allerede sikret. Fra 2019 overtager Marcels 
datter Anne-Laure og svigersønnen Thomas 
den vinøse rorpind på Domaine de la Bonne 
Tonne. Stilen og den kompromisløse, økologi-
ske tilgang forbliver den samme, og Marcel er 
stadig på sidelinien i de kommende årgange. 

 
 

LAND
Frankrig

OMRÅDE
Beaujolais

PRIMÆR APPELLATION
Morgon, Morgon Cote du Py

GRUNDLAGT
1975

EJER/VINMAGER
Marcel, Thomas, Anne-Laure

STØRRELSE
3,7 hektar

DYRKNING
Økologisk

JORDBUND
Ler, granit

DRUER
Gamay, Chardonnay

 


