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Nicolas Perrault, Santenay 2022

"4 hektar er ikke ret meget. Heller ikke for en Bourgogne-bonde. Nicolas
Perrault virker imidlertid til at have gjort det til en styrke, der ggr ham endnu
mere fokuseret i de enkelte vine. For denne Santenay fra 2022 er ikke bare ung
og frisk. Den er ogsa super saftig og struktureret pa den der made, som kun
de dygtigste Bourgogne-producenter evner. Det er frugtdrevet og let, men det
er ogsa medrivende, elegant og nydeligt. Fadlagringen lsegger sig kun som en
helt diskret antydning i smagshbilledet. Hele historien omkring vinene fra
Nicolas Perrault — og ikke mindst kvaliteten af smagen — gar at jeg ville skyde
denne Santenay til at koste vaesentligt mere. Men til bade normalpris og
tilbudspris er der imponerende value for pengene." - Morten Wamsler,
Flaskehalsen Nicolas Perraults Santenay, er pa alle mader et indsmigrende og
saftdrevet bekendtskab. Igen er husets rene stil at finde i en naesten silkeblgd og
frugtdomineret koncentration. Igen et uhgrt godt Pinot keb i sin prisklasse.

"The 2020 Santenay Rouge offers up aromas of sweet cherries, berries, loamy
soil and spices. Medium to full-bodied, layered and fleshy, with good
concentration, refined tannins and bright acids, it concludes with a
penetrating finish. It's another fine rendition of this consistently excellent
cuvée." 91p. - R.Parker.com - om 2020 argangen

OM PRODUCENTEN

| den sydligste del af Cote de Beaune, er Nicolas Perrault hjemvendt til den faedrene
vingard i Maranges. Fra 2012 er det ham der tegner den vinmaessige kvalitet der de
seneste argange har faet bade franske og internationale kritikere til at nikke
anerkende

Det forstar man til fulde, nar man farst har stiftet bekendtskab med hans rustikke, og
intense stil, der ikke hgarer til de letteste radvine fra det sydlige Beaune. Der er ikke
tale om en overdrevet fadpreeget stil, da vinene kun ser 20-25% ny eg (Bourgogne
Rouge, dog kun cement), men de lave hgstudbytter og den nidkeere indsats under
plukningen af kun de bedste druer, giver fuld valuta pa koncentrationsniveauet. Til
trods for den teette stil, er der masser af saftighed og nerve i vinene, der aldrig
mangler elegance og friskhed.

Nicolas er om nogen en den fgdte handveerker i marken. Hans sans for markpleje
og neensom behandling af druerne er respekt aftvingende. Han arbejder kun efter
gkologiske principper uden kunstgadning og sprgjtemidler. Samtidig anvender han
de biodynamiske praeparater 500 og 501, og falger den biodynamiske kalender.
Hgsten foregar naturligvis manuelt, hvor de ngje udvalgte druer hgstes i sma 12 kg.
kasser. Svovl tilsaettes i meget begraenset maengde, og kun i forbindelse med
flaskning af vinene.

Til trods for den omhyggelige tilgang, er vinene ikke i den dyre ende af Bourgogne
spektret. Der er tale om noget sa sjeeldent som deciderede gode kab i klassisk,
vellavet Bourgogne Pinot Noir.
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