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Jumilla

@kologisk vin

Kalksten, sand, ler

Monastrell, Garnacha

Leramfora

Medium rgdvin

Bodega Cerron, Remordimiento
Tinto 2023

"Er det arets kgb so far? Monastrell og et skveet garnacha geeret pa amfora og
lagret pa brugte fade. Fra marker i omkring 900 m. hgjde. Prgv lige at gu ud,
og kgb din everyday Jumilla-vin... det er langt mere heftigt end det her. Det
smager faktisk naermest preecis som noget af det fineste naturlige Bandol,
eller roussillon-vin fra hgjderne. Saftig og lavet med drikkelighed for gje og
helt uden at miste karakter, druetypicitet og middelhavsvarme. Bragende
succesfuld vin som koster for lidt, men det kan vi jo li'. Bodega Cerron star
bag nogle helt anerledes fortolkninger fra Jumilla end vi er vant til* René
Langdahl, Gastro "Jeg ville have forsvoret, at en s& ung vin ville sta godt til
svampe, men det ggr den faktisk. Her er ung, rgd frugt, megen krydderi,
skovbund, rgg." Niels Lillelund, Jyllands-Posten, Sept. 2024 "Du forventer sikkert
noget tungt og lidt vildt, nar det kommer til rgde vine fra Jumilla. Sadan er det
ogsa ofte, men Bodegas Cerrén er en anden historie. Vingarden har to
retninger, nemlig den traditionelle, der lanceres under vingardens eget navn,
og s& den unge generations vine, der lanceres under navnet Stratum. Her er
det den mere traditionelle stil, der beerer udtrykket, men det er stadig bade let,
ungt og saftigt. En vin, der er lavet pa 80% Monastrell, og som har et let violet
skeer i glasset og en frugtig stil i smagen. Det er Monastrell pa en nuanceret
og fin made, og til prisen far du et rigtig godt glas vin med kant, masser af
smag og en levende finesse." Morten Wamsler, Flaskehalsen, Februar 2024, om
2022 - 91 p. Remordimiento er Bodega Cerrons elegante indgangsvin pa 85%
Monastrell og 15% Garnacha. Vinen er dyrket pa en sand og kalkstens parcel der
ligger i 800-920 meters hgjde over havoverfladen, og er hgstet per handkraft.
Druerne spontan geerer pa leramfora efterfulgt af en lagring pa egetrees foudre i 8-
10 maneder. Remordimiento afbilleder Monastrells stramme profil, og markens
kglige middelhavs preegede mikroklima. Frisk og dyb Monastrell vin
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"Miljgets biodiversitet er en af de starste skatte vi kan opna.” Sadan lyder mottoet for
vinhuset Bodega Cerrén, hvis hellige gral ikke blot er at lave god vin, men ogsa at
beskytte og forbedre naturen, og det miljg som de hver dag arbejder og begiver sig i.

For over et arhundrede siden i den lille by Fuente Alamo i Murcia begyndte
Francisco Cerdan, at opkgbe og udveelge de ideelle parceller til vindyrkning.
Francisco forstod det seerlige potentiale i jordene omkring den lille by, og veerdsatte
omradets unikke landskab. Helt fra starten var filosofien enkel, vinene skulle laves
efter traditionelle metoder og helt naturlige.

| dag er det de to tipoldebgrn, bradrene Carlos & Juanjo Cerdan Garcia, som star i
spidsen for vinhuset, hvor familien ogsa producere gedeost og honning. De falger
husets filosofi og er gaet all-in pa de gkologiske og biodynamiske forskrifter, og i
vinhusets historie er markerne altid blevet dyrket baeredygtigt og uden brug af nogen
form for kemikalier. Huset marker har laeenge vaeret gkologisk certificeret, og de
opnaede fornyeligt ogsa Demeter certifikatet, som er aktuelt pa deres nye argange.

Bodega Cerréns marker ligger forskudt omkring Fuente Alamo, og markerne ligger i
alt fra 800-1000 meters hgjde over havoverfladen. Garcia brgdrene har siden
starten af 2011 arbejdet pa at genetablere forladte vinmarker, og det er lykkedes
dem snart at genskabe 30 hektar vinmarker. Klimaet pd markerne er grundet de
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mange hgjdemeter ogsa noget kaligere end de fleste andre omrader i Murcia. Her
fremstiller de elegante Monastrell dominerede vine med sma tilfgjelser af andre
lokale druer som Garnacha, Moravia Agria, Blanquilla, Forcallat, Bonicaire og Bobal.

Garcia brgdrene er i dag i besiddelse af parceller i det der historisk altid har veeret
byen Fuente Alamos bedste placeringer. Deres vinstokke er alle upodede, og deres
vine er derfor ikke overraskende meget jordbunds drevne. De producerer under
Stratum wines i omegnen af 15.000 flasker arligt, men med tanke pa langsomt at na
op péa 60.000.
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