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"Man skelner ofte mellem traditionel og moderne Barolo. Her får du en Barolo, 
der giver det bedste fra begge verdner. For Castello di Verduno er præget af 
en helt klassisk tilgang til, hvordan Piemonte-vin skal produceres. Men med 
denne ‘indgangs’-Barolo er det unge vinstokke, der bærer druerne, og vinen er 
produceret med et knivskarpt øje for det friske, saftige, umiddelbare og 
drikkevenlige udtryk. Den vil helt sikkert udvikle og forandre sig med lang 
kælderlagring, men for min skyld er der ingen grund til at rode sig ud i den 
slags tålmodighedskvaler. Den smager nemlig og helt og aldeles fortryllende 
allerede nu.  Frugterne giver en imponerende dybde, der sammen med den 
klassiske tannin-prægede kant af syre og tørhed, giver en balance, jeg har 
svært ved at karakterisere som andet end uimodståelig. Det giver samtidig 
den energiske kompleksitet, jeg indledte med, for samtidig med at det er 
klassisk og traditionelt, er det også moderne, nutidigt og enormt 
imødekommende.  Stor Barolo til både traditionalister og til dig, der skal finde 
en mere tilgængelig indgang til Barolo-vinenes særlige udtryk." - Morten
Wamsler, Flaskehalsen   "There's more than enough complexity to ensure a 
decade of fine drinking, especially once the tannins soften a touch" - VINOUS,
September 2022 - 91 p.     Castello di Verdunos Barolo "normale" er en relativ ny vin
for vinhuset, og stammer fra nyplantede vinstokke i området kaldet Olmi, tæt på
landsbyen Verduno. Vinifikationen på store slavonske fade er helt traditionel, som
alle husets vine, men her er Barolo karakteren mere saftig, kølig , frisk og
drikkevenlig, end man ofte finder i dette niveau. Fremragende indgangs-Barolo.  

OM PRODUCENTEN

Castello di Verduno er ejet af Gabriella Burlotto og Franco Bianco. Huset har en
lang og spændende historie, men den nyere historie tager udspring i 1950 hvor
Giovanni Batista Burlotto vender hjem fra 15 år i Eritrea, og beslutter at lave et
mødested for mad og vinglade folk i Verduno. Det har i dag ført hans 3 døtre og
deres familier til at stå for stedet, der både fungerer som restaurant, hotel, og ikke
mindst et velrenommeret vinhus.

Huset ligger på toppen af landsbyen Verduno, på kanten af Barolo zonen. Castello
di Verduno rå der over to forskellige kældre. Den ene under selve huset i Barolo, og
endnu en kælder nær den berømte Rabaja? ”Cru” i Barbaresco. Vinene bliver lavet i
Barbaresco, men flasket og lagret under huset i Verduno.
Markerne der med rette udgør husets stolthed er Barbaresco’erne fra Faset og
Rabaja?, samt Monvigliero og Massara i Barolo. Dertil skal føjes en elegant og unik
specialitet på den lokale Verduno drue Pelevarga Piccolo, som huset laver i en
forrygende lækker udgave, kaldet Basadone. Barolo og Barbaresco vinene laves
efter helt traditionelle forskrift- er, med lang lagring på store velholdte bottis af
slavonsk eg. Siden 2000 har det været den ihærdige og talentfulde unge vinmager
Mario Andrion der har stået for det vinmæssige håndværk, hvilket i høj grad har
kunnet aflæses på vinhusets flotte omdømme i de seneste år.
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