
OMRÅDE

Frankrig

APPELLATION

AOC Cairanne

DYRKNING

Økologisk vin

JORDBUND

Kalksten, ler

DRUER

Roussanne, 
Grenache Blanc, 
Clairette, Viognier , 
Marsanne, 
Bourboulenc

GÆRING

80% egetræsfade, og 
20% stålkar

TYPE

Fyldig hvidvin

André Berthet-Rayne

André Berthet-Rayne, Castel Mireio,
Cairanne Blanc

"This white cairanne combines a creamy-oily texture with a flinty character 
and restrained dried pear and apple skin character. An ample, well-rounded 
palate with just enough tannin and acidity to keep it on track. A cuvee of 
clairette, grenache blanc, roussanne, marsanne, viognier and bourboulenc." 
92p. James Suckling Castel Mireio er lavet på et omfattende blend af druerne
Rousanne, Grenache blanc, Clairette, Viognier, Marsanne og Bourboulenc, hvor det
gennemsnitlige udbytte ligger på 35 hl. Druerne på Grenache, Clairette, Roussanne
og Viognier gærer på gamle fade og de kommer efterfølgende på andre fade og
lagrer i 6 måneder. Marsanne og Bourboulenc druerne kommer derimod på ståltank,
hvor de gærer ved lav temperatur. Dette resulterer i en frisk og fyldig hvidvin fyldt
med florale aromaer. Der bliver produceret 6000 flasker Castel Mireio årligt, så
mængden af flasker er derfor stærkt begrænset. Et godt match til diverse fiskeretter
og kammuslinger, men også fjerkræ og kanin!

OM PRODUCENTEN

Domaine André Berthet-Rayne, har siden 1880 drevet vinbrug på familiegården i
Cairanne, i den sydlige Rhônedal. Her i kommunen lige nord for Châteauneuf-du-
Pâpe og Gigondas har familien drevet de oprindelige 6 ha. vinmarker med
olivenlunde og vinmarker gennem nu 5 generationer.

Selve vinbruget blev først sat i højsædet under den nuværende ejers far, Paul
Berthet-Rayne. I dag er det hans søn André Berthet og hustruen Marina der står for
vinhuset, med god hjælp fra næste generation, da både datteren Alexandra og
sønnen Axel er dybt involveret i domainet.

Gennem årene er vinmarkerne blev udviddet til hele 30 hektar, med primært gamle
vinstokke, der sikrer lave udbytter og koncentreret frugt. Familien har hele tiden haft
bæredygtigt vinbrug for øje, og har siden 2011 været certificeret økologisk. I 2021
gik i domainet i gang med at omlægge hele produktionen til biodynamik, og vil fra og
med 2024 årgangen være certificeret biodynamisk.
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