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Let hvidvin

Clos des Rocs, Macon Loché "En
prés Forét" 2022

"Her har Olivier Giroux skabt en hvidvin, der viser, at det ikke behgver veere de
flotteste og dyreste adresser i Bourgogne, der Igber med al
opmearksomheden. For Macon-Loché er ikke blandt de mest haederkronede
egne af Bourgogne, men med Pouilly-Fuissé og Saint Veran som
naboomrader, er der stadig enormt potentiale i markerne. Vinmageren har
sikret et leekkert og markant bid i syren i denne vin, og det giver en frisk, saftig
og flot tilgaengelighed, der giver en i forvejen slgn hvidvin et ekstra
spaendende twist." - Morten Wamsler, Flaskehalsen En Prés Foéret er Clos des
Rocs forrygende laekre indgangsvin. Lagret og gaeret pa stal og brugte fade, giver
denne vin masser af friskhed og syrefasthed til den fyldige og blide Chardonnay
frugt. Et best-buy i hvid bourgogne.

OM PRODUCENTEN

Pouilly-Loché? Ringer det ikke en klokke hos dig? Meget naturligt. Dette
mikroskopiske vinomrade bestar af sglle 32 ha. 6 ha. af disse dyrkes af Clos des
Rocs. Siger man derimod Pouilly-Fuissé, er der helt sikkert mere genkendelse, og
det er da ogsa naermeste nabo til Pouilly-Loché. Hoveddruen er som hos naboen
Chardonnay, der dyrkes i kalkholdig jordbund. Fra dette dejlige terroir, laver Olivier
Giroux en lille handfuld spektakulzere vine, der pa alle mader er serigst
vinhandvaerk.

Olivier Giroux tog sin vinuddannelse og leeretid i Rhénedalen, men besluttede efter
endt leeretid at vende tilbage til sine burgundiske rgdder. | 2002 kabte han saledes
Clos des Rocs og har siden aendret radikalt pa, hvordan man laver vin pa stedet.
Han lagde tidligt om til gkologisk vinbrug og anvender kun den naturlige vildgeer i
keelderen.

Markbesiddelserne udger totalt set 9,9 ha, hvoraf stgrstedelen selvsagt ligger i
Pouilly-Loché, men der er ogsa marker i Macon-Loché, Macon-Fuisse, samt Pouilly-
Fuissé. Vinstokkene har en gennemsnitsalder pa hele 60 ar, hvilket ogsa sikrer lave
udbytter. En steerk base for koncentrerede, intense og fyldige chardonnayer med en
befriende frisk og mineralsk kalket karakter. Fadet er optimalt styret og overtager pa
intet tidspunkt smagsbilledet. Vinifikationen sker parcel for parcel for at bevare sa
meget terroir karakter som muligt og opna de mest balancerede sammenstikninger
til slut.

Oliviers vine er pa fa ar blevet et meget varmt navn pa de bedste franske
restauranter og vinbarer. Derfor er hans lille produktion ogsa hurtigt udsolgt. Vores
arlige tildeling er selvsagt ikke enorm, sa hvis du vil smage disse utroligt flotte vine,
skal du holde dig til.
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