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Clos Cibonnes rgde topvin hedder "Olivier" efter et af bgrnebgrnene. Druerne
hastes tidligt om morgenen og bestar af 70% Syrah, 20% Grenache og 10% af den
lokale Tibouren. Druerne presses direkte i staltanke, hvor mosten kgles ned inden
den geerer i 10 dage. Herefter rackes vinen og sammenseettes, hvorefter den lagrer
pa 300 ltr. egetreesfade i 12 maneder. Vinen er mark og intens i farven. Duften og
smagen byder pa lag af sydfransk garriuge, lakrids og mgrke baer. En fantastisk flot
vin med masser af fylde og power, til de bedste kadstykker fra grillen, eller en
veltilberedt lammekglle.

OM PRODUCENTEN

Frankrig Pa en bakketop, midt mellem Toulon og Hyeéres residerer Clos Cibonne i deres
smukke ejendom fra 17 hundredetallet. Her i Maures bjergene er de omgivet af
vinmarker, og med en fantastisk udsigt over havnen i Toulon.

Cotes de Provence, Navnet Cibonne stammer fra Jean-Baptiste de Cibon, der var kaptajn i Louis d. 16.
Cru Cl . flade. Han var den ferste ejer af huset og vinmarkerne, men efter sin dgd i 1797 blev
ru Classe huset overtaget af den nuvaerende ejer; Roux familien. Tilbage i 1930 valgte André

Roux at leegge al sin energi i vinproduktionen, og i seerdeleshed den sjeeldne
Tibouren drue. Lige siden har hans bgrn og bgrnebgarn viderefart traditionerne pa
. stedet. Siden 2003 har det vaeret 5. generation Brigitte og Claude der har staet for

@Jkologisk dyrket - vinmarker og vinifikation p& det historiske sted.

ikke certificeret . . : , : :
Etiketterne pa Clos Cibonnes vine har stort set veeret usendret siden starten i 1930.
Selvom moden for etiketter har vaeret alle steder igennem de snart 100 ar, sa har
familien Roux stzedigt holdt fast pa designet, og det traditionelle look, der ogsa

Lerholdig gennemsyrer stilen i vinene.
Etiketten forestiller Cibonne slottet, med den gamle 1700 tals port. Bagved ser man
det der i dag er vinkeelder og familiens beboelse.

Syrah, Grenache, Er du til ur klassisk provencalsk landvin af bedste kaliber, er Clos Cibonne et
Tibouren fremragende sted at starte.

Geering i 10 dage pa
stal

Kraftig radvin
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