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Tocando El Suelo er vinhusets farste vin, og stammer fra Yecla, lavet pa 100%
Monastrell druer plantet i 1962. Druerne geerer i cementtank og i knapt 14 dage,
hvorefter vinen gennemgar malolaktisk gaering pa 3-500 Itr. brugte franske
egetraesfade. Vinen lagrer efterfalgende 12 maneder pa de samme fade. En blgd,
saftig og meget fyldig Monastrell med masser af mgrke frugter og urter og lakrids.
Dejlig frisk nerve i vinen der ggr den meget flot balanceret og steerkt vanedannende.
"Ungt vinhus star bag den ret pirrende, komplekse gkovin lavet pa gamle
monastrell-stokke. De er plantet tilbage i 1962 i 790 meters hgjde, og normalt
giver monastrell mgrk, robust og tanninrig vin. Denne er dog mere raffineret,
nuanceret og letlgbende end man typisk oplever det. Men stadig med god
dybde, her er masser af saft og kraft, en let pebret, jordet, lakridset og
tobakket karakter. Tillige et strejf af rag og medicinskab, padrons, mint og
brunkage. Mange lag. Smagen har mere af det hele, mens friskheden er intakt.
Meget disciplineret, naesten sprgd, det geelder selv tanninerne, der nok hugger
til, men krammer og den velmodnede frugt. Den ville veere fantastisk til
kalkunen, som den ogsa er anbefalet til. 92 point." 5 stjerner. Morten
Bundgaard, Jyllands-Posten, dec. 2023 "..5 Hormigas har lavet denne fantastiske
vin pa ren monastrell (mourvedre). Ikke i rustik, teet stil som du maske kender
druen, men med duftende, floral naese og leeskende juicy mund. Vellavet
charmetrold, der leverer instant vings lykkefglelse og trang til et glas mere.
Hvis jeg kun skulle drikke en vin i dag... blev det den her. Jeg er keempe fan.”
5 1/2 stjerne ud af 6. Anders Halskov-Jensen, Vinhjernen

OM PRODUCENTEN

Vingarden med det pudsige navn "5 myrer” opstod ud af et vingst venskab mellem 5
partnere, der i 2018 aftappede deres allerfarste argang af vine fra vinhuset der 13 i
hjertet af Yecla. De 5 partnere lejede i farste omgang nogle fa parceller med over 60
ar gamle Monastrell vinstokke, og dyrkede dem efter gkologiske principper.

| 2020 kgbte de vingarden Finca Gavillanes hvor de medfalgende vinmarker med
tiden skal indga i produktionen, sa de om fa ar nar op pa malet om en produktion af
beskedne 25.000 flasker arligt. Vingarden ligger i Jumilla, pa graensen til Yecla.
Jordbunden er primeert sandsten, med lommer af ler og kalksten.

| dag laver de 3 vine, i meget sma maengder, alle efter helt naturlige foreskrifter og
med ganske lille svovl tilseetning. Markbesiddelserne streekker sig over tre
forskellige kommuner i Murcia regionen. Markerne ligger bade i teette skovomrader
og ude pa slettelignende plateauer, hvilket naturligt giver veesentligt forskellig
modning og terroir. De tre forskellige kommuner er de mere kendte Yecla og Jumilla,
mens den tredje kommune Mula ligger mere sydligt. Det totale areal med vinstokke
udgar knapt 10 hektar.
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