
OMRÅDE

Champagne

APPELLATION

Tours sur Marne

DYRKNING

Konventionel

JORDBUND

Kalk og limsten

DRUER

Pinot Noir, 
Chardonnay

GÆRING

Barriques og flaske

TYPE

Champagne og bobler

Champagne Lamiable

Lamiable, Champagne Grand Cru,
Les Héliades 2013 Extra Brut

Heliades er navnet på en af Lamiables absolut bedste cuvéer. Lavet på husets
ældste Chardonnay vinstokke fra Tours sur Marne. Champagnen er en
årgangschampagne, der gærer på barriques og efterfølgende ligger med bundfaldet
på flasken i 6-7 år inden vinen degorgeres og frigives. Generøs, dyb og intens
karakter med enorm flot og lang eftersmag. Selv i toppen af Lamiables hierarki er
der fuld valuta for pengene! Kommer i individuel gaveæske.

OM PRODUCENTEN

Lamiable familien grundlagde deres gård tilbage i 1859, i Tours sur Marne, men det
var først i 1950’erne at Pierre Lamiable plantede de første vinstokke. Netop denne
parcel ”Les vignes des Meslaines” blev startskuddet til det der senere skulle blive
champagnehuset Lamiable.

Efter Pierre Lamiables etablering af champagnehuset, stod det ikke helt klart at at
sønnen Jean-Pierre skulle overtage. Han havde uddannet sig som læge med
speciale i sportsskader, men blev alligevel fanget af champagneproduktionen, og
overtog i starten af 1970’erne tøjlerne på vinhuset.

Fra 2003 overtog Jean-Pierres datter Orphélie produktionen af champagnerne, med
god hjælp fra sin mand Arnaud. Champagnerne er utroligt tilgængelige og bløde i
deres meget frugtdrevne og ligefremme stil. Udover de meget flotte champagner, så
laver parret også en forrygende flot sødmefyldt Ratafia, der er et perfekt match til
oste og desserter.
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